
1. HOUSE SPECIAL 招牌臭臭鍋
Napa · Fermented Tofu · Sliced Pork · Enoki Mushroom · Fish Cake 
· Meat Ball (Pork) · Clam · Quail Egg · Pork Blood · Tomato · Pork 
Intestine · Nira · Preserved Vegetables · Cilantro

大白菜 · 臭豆腐 · 豬肉片 · 金針菇 · 魚板燒 · 貢丸 · 
蛤蜊 · 鵪鶉蛋 · 豬血 · 大腸 · 韭菜 · 榨菜 · 蕃茄 · 香菜

LUNCH: 15.65   |   DINNER: 16.65

2. SEAFOOD & TOFU 海鮮豆腐鍋

Taiwanese Bok Choy · Shrimp · Sliced Pork · Enoki Mushroom · 
Iced Tofu · Baby Octopus · Clam · Cuttlefish Ring · Fish Fillet · 
Vermicelli · Roe Fish Ball · Egg · Green Onion

小白菜 · 大蝦 · 豬肉片 · 金針菇 · 凍豆腐 · 小章魚 · 
蛤蜊 · 花枝圈 · 龍利魚片 · 冬粉 · 魚子包心丸 · 蛋 · 蔥

LUNCH: 15.35   |  DINNER: 16.35

3. KOREAN BEAN PASTE

Soybean Sprouts · Nira · Pork Belly · Kimchi · Green Zucchini · 
Fish Tofu · Fish Cake · Tempura · Rice Cake · Enoki Mushroom 
· Fish Fillet · Wok Noodle · Lobster Fish Ball · Crown Daisy · 
Seaweed · Korean Paste

黃豆芽 · 韭菜 · 豬五花肉 · 泡菜 · 綠櫛瓜 · 魚豆腐 · 
魚板燒 · 甜不辣 · 年糕 · 金針菇 · 龍利魚片 · 原味鍋麵 · 
龍蝦丸 · 茼蒿 · 昆布 · 韓式大醬

LUNCH: 15.35   |  DINNER: 16.35 MILD-FLAMING  SPICY ONLY 湯底微辣

韓風大醬鍋

INGREDIENTS VARY BY SEASON. 

食材會因季節的不同而有所調整，恕不另外通知。



4. BEEF 香辣牛肉鍋
Napa · Vermicelli · Sliced Beef · Corn · Enoki Mushroom · Tomato 
· Firm Tofu · Tempura · Meat Ball (Pork) · Fish Cake · Fried Tofu 
Skin · Imitation Crab Stick · Green Onion · Cilantro

大白菜 · 冬粉 · 牛肉片 · 玉米 · 金針菇 · 蕃茄 · 豆腐 · 
甜不辣 · 貢丸 · 魚板燒 · 炸豆皮 · 蟹肉棒 · 蔥 · 香菜

LUNCH: 15.45   |   DINNER: 16.45

5. LAMB 酸菜羊肉鍋

Napa · Vermicelli · Sliced Lamb · Enoki Mushroom · Imitation 
Crab Stick · Fish Cake · Fried Tofu Skin · Pork Blood · Pickled 
Mustard Greens · Shimeji Mushroom · Clam · Firm Tofu · 
Tempura · Egg · Green Onion · Cilantro

大白菜 · 冬粉 · 羊肉片 · 金針菇 · 蟹肉棒 · 魚板燒 · 
炸豆皮 · 豬血 · 酸菜 · 白柳姬菇 · 蛤蜊 · 豆腐 · 
甜不辣 · 蛋 · 蔥 · 香菜

LUNCH: 15.65   |  DINNER: 16.65

6. MILK CREAM CURRY 咖哩奶蓋鍋
Napa · Vermicelli · Sliced Pork · Enoki Mushroom · Imitation 
Crab Stick · Fish Ball · Fried Tofu Skin · Corn · Tempura · 
Potato · Chinese String Bean · Sea Salt Cream

大白菜 · 冬粉 · 豬肉片 · 金針菇 · 蟹肉棒 · 魚丸 ·
炸豆皮 · 玉米 · 甜不辣 · 土豆片 · 四季豆 · 海鹽奶蓋

LUNCH: 15.25   |  DINNER: 16.25

7. MUSHROOM VEGGIE 菌菇蔬菜鍋
Napa · Firm Tofu · Wide Vermicelli · Green Zucchini · Tomato · 
Brown Shimeji Mushroom · Shimeji Mushroom · Broccoli · 
Oyster Mushroom · Shiitake Mushroom · Konjac Jelly · 
Bean Curd · Enoki Mushroom · Wood Ear Mushroom

大白菜 · 老豆腐 · 寬冬粉 · 綠櫛瓜 · 蕃茄 · 柳姬菇 · 
白柳姬菇 · 綠花椰菜 · 蠔菇 · 香菇 · 蒟蒻絲 · 腐包 · 
金針菇 · 黑木耳

LUNCH: 15.15   |  DINNER: 16.15 NON-SPICY  ONLY. VEGETARIAN.
只供無辣.全素.

INGREDIENTS VARY BY SEASON. 

食材會因季節的不同而有所調整，恕不另外通知。

Swipe down for Large Hot Soups



Large
8. TAIWANESE SPICY 台式麻辣鍋

Cabbage · Instant Noodle · Tempura · Clam · Sliced Beef · 
Enoki Mushroom · Cuttlefish Ring · Roe Fish Ball · Pork  
Intestine · Pork Blood · Shimeji Mushroom · Fried Tofu Skin · 
Iced Tofu · Green Onion · Cilantro

高麗菜 · 泡麵 · 甜不辣 · 蛤蜊 · 牛肉片 · 金針菇 · 花枝圈 · 
魚子包心丸 · 大腸 · 豬血 · 白柳姬菇 · 炸豆皮 · 
凍豆腐 · 蔥 · 香菜

LUNCH: 19.45   |  DINNER: 20.45

9. TONKOTSU MISO 極豚味噌鍋

Cabbage · Chashu Pork · Bamboo Shoot · Shrimp · Soft Tofu · 
Fish Fillet · Shimeji Mushroom · Fried Tofu Skin · Udon · Wood 
Ear Mushroom · Corn · Pickled Ginger · Seaweed · 
Egg · Green Onion

高麗菜 · 叉燒肉 · 筍片 · 大蝦 · 嫩豆腐 · 龍利魚片 ·  
白柳姬菇 · 炸豆皮 · 烏龍麵 · 黑木耳 · 玉米 · 紅薑絲  ·  
海苔絲 · 蛋 · 蔥

LUNCH: 19.25   |  DINNER: 20.25

只供極辣

10. THAI TOMATO 泰式番茄鍋

Cabbage · Taro Stem · Sliced Pork · Cuttlefish Ring · Cuttlefish 
Ball · Fish Fillet · Clam · Mussels · Spam Luncheon Meat (Less 
Sodium) · Baby Corn · Straw Mushroom · Tomato · Shrimp · 
Coconut  Milk · Cilantro

高麗菜 · 胡蒙 · 豬肉片 · 花枝圈 · 花枝丸 · 龍利魚片 · 蛤蜊 · 
淡菜 · 午餐肉 · 玉米筍 · 草菇 · 蕃茄 · 大蝦 · 椰奶 · 香菜

LUNCH: 19.45   |   DINNER:20.45 MILD-FLAMING  SPICY ONLY 湯底微辣



*Contains pork gravy. 內含豬油。 

GARLIC PORK BELLY
蒜泥白肉 $6.50

SPICY CUMIN LAMB
麻辣孜然羊 $6.80

SPICY FERMENTED TOFU
麻辣臭豆腐 $6.50

SPICY TANGY BEEF
酸辣牛肉 $6.65
Thin strips of savory beef combined 
with deliciously sour and spicy flavors 
for a complete meal.

獨家麻辣醬，完美綜合牛肉的油脂香氣，
鮮香爽口，香辣有勁！

STEAMED VEGGIE
川燙青菜 $5.10 New

HOLY COW
麻辣牛三寶 $7.15

Beef Shank / Beef Tripe / Beef Tendon

牛腱 / 牛肚 / 牛筋

The ultimate treat for beef and spice 
lovers! Slowly braised in a flavorful 
mala sauce and served chilled.

燉滷入味的牛腱，牛肚和牛筋，拌入特製 
辣油，香辣開胃，各種口感一盤滿足！

SCALLION GRAVY RICE
眷村飯 $2.50

$1
to upgrade your 
complimentary rice
鍋品附餐白飯升等

Appetizers

New



Add-onsAdd-ons
$6.50

$5.80

$5.40

$5.00

$4.90

$4.15

$3.45

$2.95

$2.45



Sweet Milk With Boba $5.70
青蛙撞奶

Pudding Sweet Milk With Boba $5.90
布丁撞奶

Matcha Got Milk $4.85
抹茶凍酪酪

Coke                              $2.70
可樂

Fresh Milk Tea $4.95
鮮奶茶

Milk Green Tea $4.95
泡沫奶綠

Hokkaido Milk Tea $5.45
北海道奶茶

Old-Time Delight Milk Tea $4.95
古早味奶茶

Honey Milk Tea $5.15
蜂蜜奶茶

Honey Milk Green Tea $5.15
蜂蜜奶綠

Milk Cream Old Time Delight   $5.05
Black Tea 
奶蓋古早味紅茶

Milk Cream Green Tea $5.05
奶蓋綠茶

Winter Melon Juice        $3.45
冬瓜茶

Ai Love Yu $4.55
檸檬愛玉羅勒籽

Guava Juice $3.70
芭樂汁

Beverages

Green Tea $4.15
泡沫綠茶

Old-Time Delight Black Tea $4.15
古早味紅茶

Yogurt Green / Black Tea $4.70
多多綠 /紅茶

Honey Green / Black Tea $4.70
蜂蜜綠 /紅茶

Passion Fruit Green / Black Tea $4.70
百香果綠 /紅茶

Mango Green / Black Tea $4.70
芒果綠 /紅茶

Lemon Green / Black Tea $4.70
檸檬綠 /紅茶

Honey Lemon Green / Black Tea $4.70
蜂蜜檸檬綠 /紅茶

Winter Melon Black Tea $4.45
冬瓜紅茶

Milky Soft Herbal Jelly $4.99
奶香嫩仙草

Desserts

Hot Ginger Tea        $3.70
熱薑母茶

Hot Ginger Milk Tea $4.20
熱薑母奶茶

Hot Longan Tea $3.70
熱桂圓茶

Hot Longan Milk Tea $4.20
熱桂圓奶茶

Boba, Matcha Jelly, Aiyu Jelly, Lychee
Jelly, Herbal Jelly 
波霸，抹茶凍，愛玉，荔枝椰果
仙草

Pudding, Basil Seed, Hantien Jelly 
布丁，羅勒籽，寒天










